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CZĘŚĆ 6 – WYROBY GARMAŻERYJNE

	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto

( 4x5)
	Wartość brutto

(kol. 6 + VAT)
	Zaoferowane produkty  równoważne  (nazwa, producent, kraj pochodzenia, dane charakterystyczne)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Naleśniki z serem - świeże, skład: mąka pszenna, jaja, olej, sól, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, niepopękane i jednakowej wielkości, ser biały
	szt.
	8500
	
	
	
	

	2
	Kopytka – świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki 20%, jaja, olej, sól, niepopękane, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, 
	kg
	760
	
	
	
	

	3
	Pierogi ruskie – świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki 20%, ser biały 6%, jaja, cebula, smalec, olej, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, zawartość farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia
	kg
	1200
	
	
	
	

	4
	Pierogi ze śliwkami – świeże, skład: mąka pszenna, śliwki, jaja, olej, sól, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia
	kg
	320
	
	
	
	

	5
	Kluski śląskie – świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki 20%,mąka ziemniaczana, jaja, olej, sól, niepopękane, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	380
	
	
	
	

	
	
	
	
	


                           Dane do kolumny  nr 4 przygotował ( data ,podpis): 21/11/2014 r. – Policht Aleksandra, Arkadiusz Lewandowski
